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ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
と
い
う
言
葉
が
一
般
に

浸
透
し
て
い
な
か
っ
た
時
代
。
ア
メ
リ
カ
人

醸
造
家
の
ブ
ラ
イ
ア
ン
・
ベ
ア
ー
ド
さ
ん
と

奥
さ
ま
の
さ
ゆ
り
さ
ん
が
、
沼
津
港
の
近
く
、

千
本
港
町
に
「
ベ
ア
ー
ド
・
タ
ッ
プ
ル
ー
ム

沼
津
フ
ィ
ッ
シ
ュ
マ
ー
ケ
ッ
ト
」
を
オ
ー
プ

ン
し
た
の
は
２
０
０
０
年
。

　
ビ
ー
ル
醸
造
の
本
場
で
あ
る
カ
リ
フ
ォ
ル

ニ
ア
で
技
術
を
習
得
し
た
彼
ら
が
醸
す
個
性

豊
か
な
ビ
ー
ル
は
、
地
元
の
ビ
ー
ル
愛
好
家

だ
け
で
な
く
、
遠
方
か
ら
の
多
く
の
フ
ァ
ン

も
惹ひ

き
つ
け
ま
し
た
。
こ
れ
は
、
沼
津
が
ク

ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
ま
ち
と
し
て
知
ら
れ
る
き

っ
か
け
と
い
え
ま
す
。

　
２
０
１
０
年
代
半
ば
に
は
、
千
本
緑
町
や

沼
津
駅
の
近
く
で
若
手
醸
造
家
に
よ
る
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
の
醸
造
が
ス
タ
ー
ト
し
ま
す
。

こ
れ
ら
の
醸
造
所
は
タ
ッ
プ
ル
ー
ム
（
簡
易

的
な
飲
食
ス
ペ
ー
ス
）
を
併
設
し
て
い
て
、

ビ
ー
ル
を
造
る
だ
け
で
な
く
、
造
り
手
と
飲

み
手
が
直
接
交
流
で
き
る
場
を
提
供
す
る
こ

と
で
、
沼
津
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
文
化
の
裾

野
を
広
げ
ま
し
た
。

　
こ
こ
数
年
、
静
岡
県
東
部
で
は
ビ
ー
ル
醸

造
所
が
さ
ら
に
増
え
て
い
ま
す
。
こ
う
し
た

動
き
は
、
沼
津
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
、
地

域
全
体
で
楽
し
め
る
存
在
へ
と
変
化
し
て
い

っ
た
こ
と
に
他
な
り
ま
せ
ん
。
沼
津
で
は
今
、

新
た
な
ビ
ー
ル
文
化
の
醸
成
期
を
迎
え
て
い

る
と
い
っ
て
過
言
で
は
な
い
で
し
ょ
う
。

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
と

　
　
　
　沼
津
の
ペ
ア
リ
ン
グ

　
カ
レ
ン
ダ
ー
が
11
月
に
な
り
ま
し
た
。
澄

ん
だ
空
の
下
、
食
欲
も
一
段
と
高
ま
る
「
食

欲
の
秋
」。ま
た
、
も
う
す
ぐ
何
か
に
つ
け
て

集
ま
る
機
会
が
増
え
る
年
末
年
始
。
忘
年
会

や
新
年
会
、
旧
友
と
の
久
し
ぶ
り
の
飲
み
会

な
ど
で
特
別
な
時
間
を
彩
る
大
切
な
存
在
と

な
る
の
が
お
酒
で
す
。

　
自
宅
で
も
、
お
店
で
も
。
沼
津
で
飲
む
な

ら
、
地
元
で
生
ま
れ
た
と
っ
て
お
き
の
「
一

杯
」
を
選
ん
で
み
ま
せ
ん
か
。
沼
津
生
ま
れ

の
お
酒
は
、
た
だ
酔
う
た
め
だ
け
の
も
の
で

は
あ
り
ま
せ
ん
。
富
士
山
や
愛
鷹
山
由
来
の

清
ら
か
な
湧
水
、
駿
河
湾
の
豊
か
な
恵
み
、

そ
し
て
こ
の
ま
ち
に
根
ざ
し
た
人
々
の
情
熱

が
、
グ
ラ
ス
に
注
が
れ
た
一
杯
に
詰
ま
っ
て

い
ま
す
。

　
今
回
は
、
そ
ん
な
沼
津
の
風
土
と
心
意
気

が
育
ん
だ
お
酒
、
な
か
で
も
近
年
注
目
を
集

め
て
い
る
沼
津
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
物
語

を
ご
紹
介
し
ま
す
。
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
と
は
、

小
規
模
な
醸
造
所
が
、
醸
造
家
の
個
性
と
こ

だ
わ
り
を
反
映
さ
せ
て
造
る
、
バ
ラ
エ
テ
ィ

豊
か
な
味
わ
い
の
ビ
ー
ル
。「
職
人
技
の
ビ
ー

ル
」「
手
造
り
の
ビ
ー
ル
」と
も
言
わ
れ
ま
す
。

沼
津
の
秋
の
味
覚
を
、
地
元
の
ク
ラ
フ
ト
ビ

ー
ル
と
一
緒
に
堪
能
し
て
み
ま
し
ょ
う
。
沼

津
の
誇
り
が
醸
し
た
一
杯
で
乾
杯
す
る
と
い

つ
も
の
飲
み
会
が
、
も
っ
と
心
に
残
る
ひ
と

と
き
に
な
る
は
ず
で
す
。

　
ワ
ン
ラ
ン
ク
上
の
食
体
験
に
、
個
性
豊
か

な
沼
津
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
は
い
か
が
で
し

ょ
う
か
。
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沼
津
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
文
化
が
こ
れ
ほ

ど
ま
で
に
育
ま
れ
た
背
景
に
は
、
こ
の
土
地

な
ら
で
は
の
恵
ま
れ
た
自
然
環
境
が
あ
り
ま

す
。
市
内
の
醸
造
家
が
口
を
揃そ
ろ

え
る
の
は
、

富
士
山
や
愛
鷹
山
由
来
の
清
ら
か
な
水
の
あ

り
が
た
さ
。
長
い
年
月
を
か
け
て
溶
岩
層
を

通
り
抜
け
た
地
下
水
は
、
不
純
物
が
少
な
く
、

口
当
た
り
が
非
常
に
ま
ろ
や
か
で
す
。
こ
の

水
は
、
ビ
ー
ル
の
風
味
を
柔
ら
か
く
、
そ
し

て
繊
細
に
引
き
出
す
た
め
、
ビ
ー
ル
造
り
に

は
理
想
的
だ
と
い
い
ま
す
。

　
沼
津
に
新
し
い
風
を
吹
き
込
む
ク
ラ
フ
ト

ビ
ー
ル
は
、
水
だ
け
で
な
く
、
多
様
な
地
元

素
材
を
使
っ
て
い
る
の
も
特
徴
で
す
。
戸
田

の
橘
や
沼
津
産
の
梅
、
桃
な
ど
、
地
元
の
フ

ル
ー
ツ
を
使
っ
た
季
節
限
定
ビ
ー
ル
を
醸
造

す
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

　
こ
う
し
た
自
然
の
恩
恵
が
、
情
熱
を
持
っ

た
醸
造
家
た
ち
の
挑
戦
と
結
び
つ
き
、
沼
津

　
沼
津
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
は
、
ひ
と
つ
の

地
場
産
業
に
と
ど
ま
ら
ず
、
地
域
全
体
を
巻

を
個
性
豊
か
な
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
ま
ち
へ

と
押
し
上
げ
て
い
ま
す
。
今
で
は
静
岡
県
の

な
か
で
も
東
部
に
多
く
の
醸
造
所
が
集
ま
り
、

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
聖
地
と
し
て
認
め
ら
れ

つ
つ
あ
り
ま
す
。

　
港
町
で
あ
る
と
い
う
誇
り
か
ら
、
ア
ジ
フ

ラ
イ
や
干
物
な
ど
の
魚
料
理
と
の
相
性
が
よ

い
ビ
ー
ル
を
数
多
く
手
掛
け
て
い
る
の
も
嬉

し
い
で
す
ね
。

き
込
む
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
へ
と
進
化
を
遂
げ
て

い
ま
す
。

　
そ
れ
が
、
沼
津
市
・
三
島
市
と
静
岡
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
協
同
組
合
な
ど
が
連
携
し
て
進

め
て
い
る『
Ｔ
Ａ
Ｐ
　
Ｏ
Ｎ
　
Ｓ
Ｕ
Ｒ
Ｕ
Ｇ

Ａ
』
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
（
東
駿
河
湾
ク
ラ
フ
ト

ビ
ー
ル
地
域
循
環
共
生
圏
推
進
事
業
）
で
す
。

こ
の
事
業
は
、
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
活
用
し

て
、
環
境
と
経
済
が
両
立
す
る
持
続
可
能
な

社
会
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

　
具
体
的
な
取
組
の
ひ
と
つ
に
、
地
場
産
品

や
地
域
固
有
の
環
境
を
活
か
し
た
オ
リ
ジ
ナ

ル
ビ
ー
ル
の
開
発
や
、
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
ツ

ー
リ
ズ
ム
（
そ
の
土
地
の
気
候
風
土
が
生
ん

だ
食
材
・
習
慣
・
伝
統
・
歴
史
な
ど
に
よ
っ

て
育
ま
れ
た
食
を
楽
し
み
、
食
文
化
に
触
れ

る
こ
と
を
目
的
と
し
た
旅
行
、
観
光
）
を
展

開
し
て
い
く
こ
と
が
挙
げ
ら
れ
ま
す
。

　
若
手
を
中
心
と
し
た
醸
造
家
が
こ
の
取
組

の
重
要
な
担
い
手
と
な
り
、
地
域
の
生
産
者

や
飲
食
店
と
手
を
取
り
合
い
、
新
し
い
価
値

を
創
造
し
て
い
ま
す
。

沼
津
の
自
然
、
と
い
う

　
　醸
造
に
欠
か
せ
な
い
素マ

テ
リ
ア
ル材

循
環
型
の
持
続
可
能
な

　
　
　
　
　ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

県東部を中心とした醸造所が連携し、2021年６月に静岡クラフトビー
ル協同組合を組織しました。毎年、春と秋にクラフトビアジャンボリ
ーを開催するなど、静岡のクラフトビールの認知を広げる活動を精力
的に行っています。

品質に問題はないものの、流通にの
らない沼津産の果実などを使い、ビ
ールを醸造することもあります。

クラフトビールとひとくちに言っても、酵母
や麦芽、ホップの使い方によって香りや味わ
いは千差万別。ラガー、ＩＰＡ、スタウトな
ど、様々な種類があります。

黒ビールの代表格で、ローストした麦芽を使
用するため、コーヒーやチョコレート、カラ
メルを思わせる香ばしさとコクが特徴です。
スタウトは苦味と香りが強く、クリーミーな
口当たりが楽しめます。寒い季節にじっくり
と味わいたい一杯です。

すっきりとした喉越しと、キレのある爽快感
が人気のビール。低温でじっくりと発酵・熟
成させることで、雑味が少なく、クリアな味
わいに仕上がります。
日本の大手ビールメーカーが造るビールの多
くがこのスタイルで、どんな食事にも合わせ
やすい万能なビールです。

インディア・ペールエールを略してＩＰＡと
呼びます。大量のホップを使用しているため、
泡が豊かに立ち、華やかな香りと苦みを存分
に味わうことができます。18世紀のイギリス
発祥で、世界中で愛されているビアスタイル
（ビールの種類）のひとつです。アルコール度
数が比較的高めのものが多いのも特徴です。

東駿河湾クラフトビール地域
循環共生圏推進事業について、
詳しくはこちらから
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